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WURST-KÄSE-SALAT EIN BILDREZEPT 

 

 
ZUTATEN 
 
- FLEISCHWURST 2 RINGE IN DER  
   METZGEREI  KLEIN SCHNEIDEN LASSEN 
- GURKEN               2-3 GLÄSER 
- KÄSE                     20 SCHEIBEN 
- ZWIEBELN           3-4 STÜCK 
- ÖL 
- ESSIG 
- PFEFFER 
 

  

       

 
1. KÄSE KLEIN SCHNEIDEN 
 
2. GURKEN KLEIN SCHNEIDEN 
 
3. ZWIEBELN SCHÄLEN UND KLEIN 

SCHNEIDEN 
 

 



  

 

 
4. ALLES ZUSAMMEN MIT DER 

GESCHNITTENEN WURST IN EINER 
GROSSEN SCHÜSSEL MISCHEN 

 

 
 

 

   

 
5. ÖL DAZUGIESSEN (5 LÖFFEL) 
 
6. ESSIG DAZUGIESSEN (8 LÖFFEL) 

 
 

 

 

 
      7.  PFEFFER DAZUGEBEN 

  



 

 
      8.  ALLES NOCH EINMAL MISCHEN 

 
 

 

 

 
       9. … UND GEMEINSAM MIT EINEM   
               BRÖTCHEN SERVIEREN 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 


